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Presentacio6 del centre

El CERPTA de la Universitat Autdbnoma de Barcelona es dedica al desenvolupament de recerca de qualitat i a la transferéncia de tecnologia a empreses de
I'ambit alimentari. EIl CERPTA compta amb 20 anys de expertesa i un curriculum de més de 180 publicacions internacionals, la participacié en més de 200
contractes d’'l+D+i amb empreses privades i més de 30 projectes competitius d’investigacio. La nostra linea fonamental de treball es I'aplicaci6 de noves
tecnologies, nanotecnologies i tecnofuncionalitat per a la millora de la seguretat alimentaria, el valor nutritiu dels aliments i el disseny i la produccié
d’aliments funcionals. El nostre compromis és transferir aquesta tecnologia per fer més competitives i rentables les empreses, que produeixin i comercialitzin
nous productes, més sans i amb estabilitat millorada.

Oferta tecnologica

Les ofertes tecnologiques especifiques del CERPTA son: « Assessoria, planificacié, disseny i realitzacié d'estudis amb microorganismes patogens,
marcadors o d'alteraci6 (challenge test i validacié de processos). « Desenvolupament de sensors optics pel control de processos (carn, llet, formatge, etc.) *
Valoritzacié de sots-productes com a ingredients bioactius. « Desenvolupament i assessoria de productes de panificacié. « Determinacié de l'activitat
coagulant de qualls. « Desenvolupament de formatges baixos en greix mitjangant I'is d’ingredients i noves tecnologies. « Tractaments d'esterilitzacio
mitjangant tractaments d’esterilitzacié convencional i UHT, aixi com envasats aséptics. « Tractament per Ultra Alta Pressié Homogeneitzacié (UHPH) per a la
higenitzacié (augment vida util) i millora d’estabilitats fisico-quimica dels aliments. ¢« Tractament per altes pressions hidrostatiques (HPH) per augmentar la
vida util i modificacié de les caracteristiques tecno-funcionals dels aliments.

Projectes més rellevants

La UAB a través del CERPTA i la Universitat Eduardo Dos Santos d'Angola col-laboren en la construccié i posada en marxa del primer centre tecnologic
d'investigaci6 i transferéncia agroalimentari d'Africa, un projecte de cooperaci6 interuniversitari dedicat a la formacié de tecnics especialistes i a la
transferéncia de tecnologia a micro, petites i mitjanes empreses.

Equipament rellevant

Les tecnologies diferencials del CERPTA s6n: « Homogeneitzaci6 a ultra alta pressié (UHPH), (pioners a nivell mundial). « Llum ultraviolada C (UV-C), per a
inactivacié microbiana (pasteuritzador Unic a l'estat espanyol). « Sensors: optics de reflectancia difusa NIR o fluorescéncia pel control de processos (liders
europeus en aquesta tecnologia). ¢ Alta pressio isostatica (HHP). « Tractaments térmics: d'esterilitzacié UHT (directe i indirecte) i envasaments aséptics en
Tetra Brik. Utilitzacié d’envasos Tetra Recart ® per a esterilitzacié convencional d’aliments envasats. « Tecnologies pel desenvolupament de productes de
panificacio i de liquats vegetals.

-~ a N
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Diferents subsectors de 'ambit de I' "Alimentaci6"”.
Emulsions i encapsulacié sub-micronica de ingredients Gastronomia i restauracio. Additius i matéries
bioactius amb UHPH i avaluacié de la seva estabilitat. primeresl Maquin‘aria per a I'alimentacio. Industria

agroalimentaria.

Nanotecnologia

Magquinaria i equips. Manufactura avancada.

Fotonica Sensor de dispersié NIR i fluorescent. . - p
Enginyeria de procés.

_ ) ) ) o Diferents subsectors de I'ambit de les "IndUstries de
Seguretat alimentaria. Aliments funcionals (probiotics i la salut". Universitats, parcs cientifics i tecnologics,

Biotecnologia .
prebiotics). centres de recerca.
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Manufactura | Homogeneitzacié a molt alta pressié (UHPH). Alta pressi6
avancada hidrostatica.
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Campus de la UAB. Facultat de Veterinaria Superficie en m2
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